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Abadia de San Quirce

BODEGA — ESTD. 1998

Abadia de SAN QUIRCE
Finca Helena 2016

Uvas procedentes de vifiedos con méas de 100 afios de antigliedad plantadas en vaso.

Color cereza intenso con ribete violdceo. Aroma intenso, con tonos de frutos negros
maduros. Notas balsamicas, especiadas y de maderas finas. En boca es elegante,
estructurado y con unos taninos de alta calidad domados por la crianza.
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DETERMINACIONES ANALITICAS

CONTRAETIQUETA

Cosecha 2016 Grado alcohdlico: 14.5 % Vol
COMPOSICION VARIETAL: Acidez total: 5.50 g/1.

Tinta fina- Tempranilla 100% Acidez volatil: 0,80 g/1.
CRIANZA- pH-:3,55

Fermentacion malolactica en barrica Sulfuroso total - 47 mg/1.

15 meses en barrica /resto en botella



